
KUHARSKA DELAVNICA JEDI IZ KRUŠNE PEČI
 

Nekoč je bila priprava jedi v krušni peči del vsakdana. Danes se krušna 
peč vrača v domove, kjer se večinoma uporablja za ogrevanje, ponekod 
pa tudi za pripravo jedi, čeprav zgolj ob posebnih priložnostih. 

Prav zato marsikomu manjka tudi veščina kurjenja, ki neveščim lahko 
povzroči preglavice. Da bi teh bilo čim manj, smo v Hiši druženja 
oblikovali delavnico, kjer se boste naučili kako zakuriti peč, kakšna 
drva potrebujete, na kaj morate biti pozorni pri kurjenju in pri peki, ter 
kako v zakurjeni peči pripravljati različne jedi.

Na delavnici boste izvedeli, katere pripomočke uporabljamo za kurjenje 
krušne peči in premikanje jedi in katere pripomočke so za to delo 
uporabljale naše babice.

V knjižici Jedi iz krušne peči ki jo boste dobili po delavnici, pa smo 
predstavili nekaj receptov za pripravo jedi iz krušne peči, ki jih že leta 
pripravljamo v Gostilni Javornik.

Delavnico izvajamo po dogovoru, za rezervacije nam pišite na: gostilna.javornik@siol.net
Pokličite, Hiša druženja vas pričakuje.

Pridobljene veščine:
1. Kurjenje krušne peči in uporaba 

ustreznih drv
2. Spoznamo ustrezno orodje in se ga 

naučimo uporabljati
3. Spoznamo osnovne zakonitosti 

priprave jedi v krušni peči (ustrezna 
temperatura, dimljenje, primerna 
posoda, ipd.)

4. Varnost pri delu (pri kurjenju, roko-
vanju z orodjem in posodo, ipd.)
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